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Churchbutton White 2016

Der Verspielte! Aus einer der schonsten Weinrieden Kleinhofleins - der Satzried - stammt
unser Gemischter Satz. Die Trauben von Grunem Veltliner, Rivaner, Traminer, Sauvignon
Blanc und Samling wurden gemeinsam gelesen und vinifiziert. Seine verspielte Frucht und
WuUrze machen ihn zum universellen Begleiter fur viele gemUtliche Stunden.

Sorten: Gruner Veltliner, Rivaner, Traminer, Sauvignon Blanc,
Roter Veltliner, WeiBburgunder, Neuburger und Samling

Herkunft:

Kleinhofleiner Rieden Satz, FehlmUhl und Schmalmoos; den
geologischen Ausgangspunkt bilden sehr kalkhaltige
Braunerdeboden mit Urgesteinssedimenten; mittelhohe
Erziehung.

Weinwerdung:

Aus unseren altesten Weingarten werden Anfang September die
ersten Trauben von Hand selektioniert, gelesen und am Weingut
gerebelt. Um die feinen Aromen und die Fruchttiefe zu fordern,
wird fur einige Stunden mazeriert und mit wenig Druck
gepresst. Im freien Gefalle flieBt der Saft in den Keller wo
anschlieBend die gekUhlte Vergarung stattfindet. Bis kurz vor
der FUllung erfolgt der Ausbau auf der Feinhefe.

Flaschenfullung: Erste Fullung November 2016

Analysedaten:

Alkohol: 12 % vol.
Restzucker: 3,2 g/l
Sauregehalt: 6,0 g/l

Charakteristik:

Leuchtendes Gelbgriun. Feine lebendige Nose. Elegante, kUhle
Frucht nach grunem Apfel; etwas Quitte, intensive Exotik und
Mandarine schmiegen sich ebenfalls dazu. Am Gaumen spielt
die lebendige Saure; sehr harmonisch und vielschichtig,
dennoch druckvoll. Fruchtbetont und zart wirzig im Abgang.
Ein erstklassiger Wein fur viele gemUtliche Stunden!

Serviertemperatur: bei 8 °C im WeiBweinglas

Trinkreife: 2016 - 2018

Speisenempfehlung:
Gegrillter Fisch, helles Fleisch und Antipasti.



